DEMEURE
SAUVAGE

—— VILLARD RECULAS

CUISINE AU FEU DE BOIS
EN EXTERIEUR

Sur une terrasse avec vue panoramique

DU MARDI AU DIMANCHE

Tous les soirs d’été.

POUR COMMENCER

CHEVRE BRAISE DE VILLARD-RECULAS

Miel de montagne, noix torréfides

12 €

& pain grillé.

HOUMOUS DES ANDES

Houmous maison, poivrons grillés a la braise,

12 €

paprika fumé, huile d'olive.

GASPACHO DE TOMATES ANCIENNES
Tomates anciennes, concombre,

menthe fraiche & huile d’herbes.

POIVRON BRAISE & (EUF FERMIER
Poivron réti au feu de bois, ceuf fermier coulant,

huile d'olive & herbes fmfches.

13 €

Nous préparons chaque jour cette entrée

avec des ceufs fermiers de la région.

ACCOMPAGNEMENTS

LEGUMES GRILLES
AU FEU DE BOIS
(courgettes & poivrons)

FRITES
MAISON

SALADE DE ROQUETTE,
POIRE & NOIX

&

Toutes nos viandes sont cuites au feu de bois

en extérieur. Nos sauces sont préparées chaque jour

| et nos accompagnements sont fm’ts maison.
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LES GRILLADES
Nous sélectionnons des viandes et poissons de qualité,
cuits lentement aufeu de bois pour révéler
toutes leurs saveurs.
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DIOT DE SAVOIE GRILLE 24 €
PUMA DE PORC
GRILLE AU FEU DE BOIS 29 €
BAVETTE DE B(EUF
FACON ASADO 34 €
'ﬂb—'{ TRUITE DES ALPES
A LA BRAISE 30 €
N N
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COTE DE B(EUF
A PARTAGER

(2 personnes)

92€

Environ I kg, grillée au feu de bois,
serur'e avec JEHJ.' ﬂ‘_‘fﬂﬂlﬂ.’)ﬂgﬂﬂmenf.ﬂ

et deux SQUCES QU C}?fo,

PRODUITS DE MONTAGMNE

- CUISIN

s S

E MAISON -

NOS SAUCES MAISON

CHIMICHURRI
Persil plat, ail frais, origan, piment,

vinaigre de vin rouge et huile d'olive.

SALSA CRIOLLA

Tomates, _;m:':smns, Gr'gnuns rouges,
persil, vinaigre de vin rouge et huile d'olive.

SAUCE PROVENCALE

Tomates mijotées, ail, persil,

huile d’olive et herbes de Provence.

MAYONNAISE MAISON
Préparée chaque jour avec des ceufs frais,

moutarde de Dijon et huile.

DESSERTS
SALADE DE FRUITS DE SAISON 8 €
PANACOTTA A LA MYRTILLE 9 €
Coulis de myrtilles.
GLACE ARTISANALE JE

Fraise ou chocolat ou vanille ou chartreuse,

PARTAGE ET CONVIVIALITE



