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DEMELRE:
SAUVACE

— VILLARD RECULAS —

La Carte
Au choix
Hors-boissons

ENTREES
o Faisselle de chevre de Villard-Reculas -
carottes fumées - cameline - groseilles (18€)
o Pleurotes d’Isére rdéties - ail noir - Jjaune
d’euf (20€)
o Ceviche traditionnel péruvien de Sandre
d’Iseére - chou rave de 1’0Oisans (24€)
PLATS

o Parmentier - poitrine de porc - cuf parfait -
jus de veau (26€)

o Omble chevalier - épinards - laitue - sucrine
- radis noir (28€)

o Chevreau de Villard-Reculas glacé - petits
pois - menthe (34€)

DESSERTS

o Chartreuse - verveine - financier citron vert
(16€)



Meringue - framboises d’Isere - ganache

framboise - creme mélisse - pistaches (18€)
Péche - créme mascarpone génépi - pain
d’épices - romarin (18€)

Nos producteurs emblématiques

Fromages
La Chevre..rie
Ferme de Chatillon

Beurre
Ferme du Sozea

GEufs
Ferme de Bel air

Produits laitiers
Royan frais

Poissons
Charles Murgat
Saveurs Intégrales

Viandes
La Chevre..rie
Timothé Berger Vaujany
Ferme Alacrecia

Noix de Grenoble
Champs du paradis Qincieu

Pleurotes
Champiloop

Safran Isere
Les Délices de Sylvie

Maraicher
Coco Jardin

Nous vous souhaitons une
excellente expérience chez nous.



